


鹿児島県産黒豚を使用した パテ・ド・カンパーニュ

　西洋ゴボウのポタージュスープ

カナダ産オマール海老 ２種の調理法で　※丸ごと一尾使用
「テルミドール風グラタン、ポワレ」

シェフスペシャリテデザート

パン、al  camon特製ホイップバター

・コーヒー又は紅茶

H o m a r d

「カナダ産オマール海老コース」　3 , 0 0 0 円

フォアグラムースをつめたグジェール

バルバリー産鴨の燻製 オレンジとカカオの香り

西洋ゴボウのポタージュスープ　

カナダ産オマール海老と天然真鯛のポワレ
桜風味のブールブランソース

九州産黒毛和牛フィレ肉の炭火焼
マデラ酒風味のグリーンペッパーソース 

シェフスペシャリテデザート

パン、al  camon特製ホイップバター

コーヒー又は紅茶

S p e c i a l i t e

「C h e f スペシャリテコース」　 5 , 0 0 0 円

[  O P E N記念スペシャルコース  ]

4 / 1 0～ 5 / 3 1までの期間限定

オマール海老を贅沢に使用した

※全て税込価格となります
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